
ニュースリリースに関するお問い合わせは、シェラトンホテル札幌 広報担当：齊藤 まで 

札幌市厚別区厚別中央２条５丁目 Tel：011-895-8811  Fax：011-801-1418 E-mail：eriko.saito@sheraton.com 

 
 
 
 

 平素は格別のご高配を賜り厚く御礼申し上げます。本日はシェラトンホテル札幌より最新情報をお送りいたします。 
 

   Taste our luxury home made ice-cream! 

  - 期間限定 自家製アイスクリーム -  
 

厳選した超高級食材を使った自家製アイスクリーム 

新鮮な素材の香りと出来立てのなめらかな口どけが 

た ま ら な い！ 
種類豊富なソースやベリー、シリアルなど 

トッピングもお好みで。 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

シェラトンホテル札幌 

ニュースリリース 
Sheraton Sapporo Hotel  News Release  2007 / 5 / 28 MON 

■販売期間： 6 月 1 日～7月 31 日 

■時間： 土日祝の 13：30～16：00 限定 

■場所： 31 階バーラウンジ「スターズ・バー」

■料金： 各 1200 円 

＊＊ママダダガガススカカルル産産ババニニララビビーーンンズズとと  

道道産産濃濃厚厚ミミルルククののフフレレッッシシュュアアイイススククリリーームム  
バニラビーンズは通常の３倍、卵は青森産 

有精卵を使用。とろけるようになめらかな口当たり 
 

＊＊道道産産「「北北ええくくぼぼ」」ののフフレレッッシシュュスストトロロベベリリーーアアイイススククリリーームム  
新鮮な苺を生クリームでサッと煮込んで使用しました 

 

＊＊フフラランンスス「「ババロローーナナ」」社社  カカカカオオ 7722％％のの  

ビビタターーチチョョココレレーートトアアイイススククリリーームム  
コクのある仏産チョコレートに更にカカオをプラスした 

大人のアイスクリーム 
 

＊＊沖沖縄縄産産フフレレッッシシュュパパッッシショョンンフフルルーーツツののシシャャーーベベッットト  
パッションフルーツの酸味をきかせた爽快なシャーベット。 

プチプチとした種の食感も楽しんで 
 

＊＊宮宮崎崎産産完完熟熟ママンンゴゴーーののシシャャーーベベッットト  
 世界的にも評価の高い最高品質の宮崎産マンゴーを使用。 

なめらかな食感の濃厚シャーベット 

シェラトンホテル札幌 ３１階 バーラウンジ『スターズ・バー』 

ホリデイアフタヌーン 土日祝 12：00～16：00／バータイム 17：00～24：00 ※自家製アイスの提供は土日祝 13：30～16：00 限定

札幌市厚別区厚別中央２条５丁目  電話 011-895-8811（代表） 


