
 
 
 
 

シェラトンホテル札幌 

ニュースリリース 
Sheraton Sapporo Hotel News Release  2008 / 1 / 29 TUE 

 平素は格別のご高配を賜り厚く御礼申し上げます。本日はシェラトンホテル札幌より最新情報をお送りいたします。 
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Sheraton Sapporo Hotel presents special Chinese fair with Chef Kei mei Chin of Ryutenmon.

ウェスティンホテル東京 龍天門プロモーション  
あの有名店「龍天門」の陳シェフの作る 
◆ 本格香港家庭料理 ◆ 
幌

  

 名店の味、名人の技でお楽しみいただくプロモーション。陳シェフが腕をふるう香港家庭料理をご堪能ください。 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

+ ――――――――――――――――――――――――――――――――――――――――――――― +

フェア期間：２月２２日（金）～３月２日（日） 場所：３０階 中国料理「仙雲(せんうん)」 

時間： ランチ 11：30～14：00（L.O） ／ ディナー 17：30～21：30（L.O） 

■ ランチコース  お一人様 2,000円 / 3,500円 

■ ディナーコース お一人様 5,000円 / 7,000円 

+ ――――――――――――――――――――――――――――――――――――――――――――― +
ニュースリリースに関するお問

市厚別区厚別中央２条５丁目 Tel：011-8

 

 

 

陳 啓明  
Chin Kei Mei 
 

1952 年札幌生まれ。横浜出身の中国人華僑。料理人
の 3 代目として、幼い頃より自然に身に付けた伝統
的な調理技法と、食材を厳選する確かな目には定評が

ある。高校卒業後京王プラザホテルに入社。中国料理

『南園』にて 20年の経験を積む。その当時、周富徳
や譚彦淋と同じ厨房で働いた。1991 年より新横浜プ
リンスホテル『胡弓』の中国料理・調理長として招聘

され、オープン当初から、高度な技術とオリジナリテ

ィあふれる手腕は高い評価を得ていた。５年の勤務を

経た後 1996 年、ウェスティンホテル東京 中国料理
『龍天門』料理長に招聘され現在に至る。 

※陳啓明シェフへ直接の取材・インタビューが可能な期間は2月20日～23日

の間でスケジュールの調整がつく場合のみとなります。ご希望のメディアの方

はお問い合せください。 

＊参考＊ 

シェラトンとウェスティンは、スターウッド

ウェスティンホテル東京 

中国料理『龍天門』 
い合わせは、シェラトンホテル札幌 広報担当：中澤 まで 

95-8811  Fax：011-801-1418 E-mail：Tomomi.Nakazawa@sheraton.com 

ホテルが運営する兄弟ブランドです。


